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09:30-10:00: Erkezés, regisztracié

- kisléphek-
10:00 - 10:20: Megnyito, készoénték

Kujani Katalin - Kislépték Egyesiilet

Fieszl Csaba - Herman Ott6 Intézet Nonprofit Kft.
Bross Péter - Orszagos Magyar Méhészeti Egyesiilet

10:20 - 10:30: Mesterség és miivészet: a méhészet most
Weiner Sennyey Tibor - kéltd, ird, méhész

10:30 - 10:50: Az élmény és méhészet kapcsolodasa
Nagy Viktoria, Kislépték Egyesiilet

10:50 - 11:10: A magyar méhészeti agazat helyzete
és az élményméhészet lehetdségei

Bross Péter, az Orszagos Magyar Méhészeti Egyesiilet

11:10 - 11:30: Elmény a méhészetben innovativ képzés méhész szemmel

El6add: Molnéar Ferenc, Molnar-Kun Lilla

11:30-11:50: Kaveé és teasziinet

11:50 - 12:10: Europai jo gyakorlatok az élményméhészet terén

El6adé: Szabadkai Andrea - Kislépték Egyesiilet

12:10-12:30: A mézben rejlé komplexitas feltarasa érzékszerveinkkel

El6add: Kuti Tlinde - Campden BRI Magyarorszag

12:30 - 13:10: Kerekasztal beszélgetés: Hogyan tovabb az élményméhészetben?

Moderator: Kujani Katalin

Szabo Adrienn - Apikultira Alapitvany, Orszagos Magyar Méhészeti Egyesiilet
Schrott Aliz és Schrott Tamas - Schrott Méhészet

Kerekesné Dr. Mayer Agnes - MATE Vidékfejlesztés és Fenntarthaté Gazdasag Intézet
Horvath Katalin - Gasztrondmiai szakért6 - Felkérés alatt

13:10 - 13:30: Elményméhészet és piaci trendek - a hatékony marketing és kommunikacié kulcsai
El6ad6: Matus Déra - Felkérés alatt

13:30-13:40 Zarszo
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